
SUR-MESURE

Créativité autour du snacking
Snacking finger food et tapas

Objectif de formation
A l’issue de la formation vous serez capable de maîtriser la réalisation des produits snacking.

Programme
Analyser  les  tendances  des  consommateurs
Evolution du marché du snacking et de la restauration rapide 

Maitr iser  les  techniques de mise en va leur  des recettes  c lass iques adaptées au
s n a c k i n g 
Explication des fiches techniques 
Découverte et connaissances produits 
Préparation et mise en place 
Réalisation des recettes 

Divers i f ie r  l 'o f f re  du  jour 
Développer sa créativité 
Adapter l'offre à sa clientèle 

4 .  Ut i l i ser  des  produ i ts  de  sa i son
Adapter ses recettes à la saisonnalité

Les points forts de la formation
Mini groupes pour favoriser les échanges entre professionnels

Formation opérationnelle avec réalisation de recettes

Infos pratiques

Type de formation

Formation continue

Public cible

Professionnel de la restauration
maîtrisant les bases en cuisine :
salarié, dirigeant, extra,
saisonnier, demandeur d'emploi.

Durée

2 Jours dont 14 Heures en
centre 

Tarif(s) net de taxe

- € Nous consulter

Adresse

6 Rue des frères Montgolfier, BP
17201

35172 Bruz

Si te  de  Rennes/Bruz  
Campus de Ker Lann, 

https://www.cci-formation-
bretagne.fr/ille-et-vilaine

https://www.cci-formation-bretagne.fr/ille-et-vilaine


Date et mise à jour des informations : 12/12/2024

Les conditions d'admission
Prérequis
Aucun pré requis.

Le parcours de formation
Object i f s  pédagog iques
Analyser les tendances des consommateurs. Maitriser les techniques de mise en valeur des recettes
classiques adaptées au snacking. Diversifier l'offre du jour. Utiliser des produits de saison.

Extrait de la description de la formation. Consultez l'intégralité des informations relatives à cette formation sur
notre site internet www.cci-formation-bretagne.fr

Les sessions

Bruz

Nous contacter

JEGO Maud
maud.jego@ille-et-vilaine.cci.fr

Contacts

CCI Formation Ille-et-Vilaine - Site de Ker Lann - N° SIRET 130 022 809 00011 - N° d’activité 53351000435 
Campus de Ker Lann,6 Rue des frères Montgolfier,BP 17201 - 35172 Bruz 
Tél. : 0299054545 - cci.formationcontinue@fac-metiers.fr - https://www.cci-formation-bretagne.fr/ille-et-vilaine

Modal i tés  d 'éva luat ions
Dans le cadre de notre process qualité, évaluation systématique des éléments acquis en fin de formation

Modal i tés  pédagogiques
Démonstrations des pratiques professionnelles. Formation-action, les stagiaires réalisent l'ensemble des
process et techniques. Apports technologiques appliqués. Analyse critique des productions (visuel, goût,
texture).

PRÉSENTIEL


