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Créativité autour du snacking
Snacking finger food et tapas

Objectif de formation

Infos pratiques
Alissue de la formation vous serez capable de maitriser la réalisation des produits snacking. il

‘= Type de formation
B Programme

Formation continue

Analyser les tendances des consommateurs . L
) . ' ' ' ‘e Public cible
Evolution du marché du snacking et de la restauration rapide

Professionnel de la restauration

Maitriser les techniques de mise en valeur des recettes classiques adaptées au o N
maitrisant les bases en cuisine :

snacking salarié, dirigeant, extra,
Explication des fiches techniques saisonnier, demandeur d'emploi.
Découverte et connaissances produits .

) i i @ Durée
Préparation et mise en place
Réalisation des recettes 2 Jours dont 14 Heures en

centre

Diversifier I'offre du jour & Tarif(s) net de taxe

Développer sa créativité

Adapter I'offre a sa clientéle - € Nous consulter

4. Utiliser des produits de saison
Adapter ses recettes a la saisonnalité

Q Adresse

Site de Rennes/Bruz
Campus de Ker Lann,
6 Rue des fréres Montgolfier, BP

Bd Les points forts de la formation 17201
- . 2 . 35172 Bruz
e Mini groupes pour favoriser les échanges entre professionnels
e Formation opérationnelle avec réalisation de recettes https://www.cci-formation-

bretagne.fr/ille-et-vilaine



https://www.cci-formation-bretagne.fr/ille-et-vilaine

Les conditions d'admission

Prérequis
Aucun pré requis.

Le parcours de formation
Objectifs pédagogiques

Analyser les tendances des consommateurs. Maitriser les techniques de mise en valeur des recettes
classiques adaptées au snacking. Diversifier I'offre du jour. Utiliser des produits de saison.

» PRESENTIEL

Modalités d'évaluations
Dans le cadre de notre process qualité, évaluation systématique des éléments acquis en fin de formation

Modalités pédagogiques

Démonstrations des pratiques professionnelles. Formation-action, les stagiaires réalisent I'ensemble des
process et techniques. Apports technologiques appliqués. Analyse critique des productions (visuel, goQt,
texture).

Extrait de la description de la formation. Consultez I'intégralité des informations relatives a cette formation sur
notre site internet www.cci-formation-bretagne.fr

Contacts

-2 JEGO Maud
maud.jego@ille-et-vilaine.cci.fr
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