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Mettre en place le plan de maitrise sanitaire dans un

établissement de restauration
PMS

Objectif de formation

Alissue de la formation vous serez capable d'élaborer ou compléter un plan de maitrise sanitaire dans
I'établissement de restauration, de maitriser la réglementation en vigueur préparant a un controle

B Programme

Connaftre la réglementation en vigueur, le paquet hygiéne, le plan de maftrise
sanitaire

Mettre en place le plan de maftrise sanitaire
Les bonnes pratiques d'hygiene

Le plan HACCP

L'analyse des dangers

Le suivi des PRPo (programmes prérequis opérationnels)
Le suivi des CCP (critical control point)

Les procédures de tragabilité et de gestion des produits non conformes
Répertorier les documents a tenir a disposition des services de contréle

Rédiger les documents de mise a jour d'un plan de maitrise sanitaire existant dans un établissement de
restauration

ﬂ Les points forts de la formation

e Centre de formation agréé DRAFF

Infos pratiques

=% Type de formation
Formation continue

42> Public cible
Professionnel de la filiere

hotellerie-restauration : salarié,
dirigeant.

o Durée

3 Jours dont 21 Heures en
entreprise

& Tarif(s) net de taxe

Nous consulter

Q Adresse

Site de Saint-Malo
66 avenue de Marville,
35400 Saint Malo

https://www.cci-formation-
bretagne.fr/ille-et-vilaine


https://www.cci-formation-bretagne.fr/ille-et-vilaine

Les conditions d'admission

Prérequis
Connaitre les bases d'hygiene alimentaire en restauration.

Le parcours de formation
Objectifs pédagogiques

Se préparer a un contréle par une analyse des pratiques dans |'établissement et I'élaboration des
documents réglementaires obligatoires. Etre capable d'appliquer les régles en vigueur en matiéere de
maitrise sanitaire.

» PRESENTIEL

Modalités d'évaluations
Dans le cadre de notre process qualité évaluation systématique des éléments acquis en fin de formation

Modalités pédagogiques

Alternance d'apports théoriques et de mises en application pratique. Méthode participative a partir des cas
pratiques apportés par les participants.

Extrait de la description de la formation. Consultez I'intégralité des informations relatives a cette formation sur
notre site internet www.cci-formation-bretagne.fr

Contacts

-2 JEGO Maud
maud.jego@ille-et-vilaine.cci.fr
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